Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej
w Ciechanowie

mnﬂ 06-400 Ciechanow

CIECHANOW Henryka Sienkiewicza 32D

Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup ustugi restauracyjnej oraz wynajem sali w celu zorganizowania
uroczystosci wielkanocnej dla uczestnikow Dziennego Domu Seniora Miejskiego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Ciechanowie.

Kod CPV
55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow
70220000-9 Ustugi wynajmu lub leasingu nieruchomosci innych niz mieszkalne

1. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest kompleksowa organizacja i obstuga uroczystosci wielkanocnej dla grupy 40
0s0b, na ktore sktada si¢ wynajem sali oraz zakup ustlugi restauracyjnej, na potrzeby Miejskiego Osrodka
Pomocy Spotecznej w Ciechanowie.

2. Termin zamowienia

Zamoéwienie zostanie wykonane w dniu 21.03.2018 roku od godziny 12:30.
3. Lokalizacja

Realizacja ustugi odbywac si¢ bedzie w lokalu znajdujgcym si¢ na terenie miasta Ciechanow.
4. Zakres rzeczowy zamowienia

Zamoéwienie obejmowac bedzie organizacje uroczystosci wielkanocnej dla uczestnikéw Dziennego Domu
Seniora Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Ciechanowie i zaproszonych gosci tj. 40 osob.

Zadania Wykonawcy

1. Zapewnienie sali dla 40 osob na terenie miasta Ciechanow.

2. Zapewnienie cateringu (tradycyjne potrawy wielkanocne) zgodnie z ponizszymi wytycznymi:
zupa (co najmniej 300 ml na osobg), przekaski gorace, dodatki, przekaski zimne, deser, napoje
gorace 1 zimne.

Proponowane menu:
Obiad ciepty dwudaniowy: - zurek na zakwasie z jajkiem
- biala kietbasa pieczona z cebulg
- bigos
- kompot
Przekaski (stosownie do liczby uczestnikéw): - jajka faszerowane mix np. pasta jajeczna z
koperkiem, z pieczarka, rzodkiewka, tunczykiem
- satatka jarzynowa tradycyjna
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- §ledz w oleju
- p6tmiski z wedlinami, pasztet, kietbasa itp.
- pieczywo, ¢wikta, chrzan

Ciasto: babka piaskowa, sernik.

5. Postanowienia koncowe

1. Oferowane towary musza by¢ wykonane z najwyzszej jakosci produktow naturalnych, swiezych
(niemrozonych) oraz sktadnikow sezonowych. Musza spelnia¢ wymogi SANEPIDU oraz
obowiazujace normy jakosci zywieniowe;.

2. Wszystkie potrawy musza zosta¢ przygotowane — pokrojone i utozone na tacach — do
bezposredniego spozycia.

3. Wszystkie produkty o krotkotrwatym terminie spozycia musza spelnia¢ wymogi wyrobow
dopuszczonych do obrotu i stosowania w zywieniu zbiorowym.

4. Wykonawca powinien zapewni¢:

- zastawe niejednorazowa, sztuéce i szklo czyste,

- zastawe 1 szkto do serwowania napojow typu szklanki, filizanki itp.
- p6Imiski, talerze przystawkowe,

- serwetki papierowe,

- patery na ciasta, karafki do sokéw, dzbanuszki do mleka, itp.

5. Wykonawca zobowigzany jest do dbania o czystos¢ i porzadek w przestrzeniach gdzie wydawane
beda positki.

6. Wykonawca zobowigzany jest do systematycznego zbierania zuzytych naczyn, donoszenia dan
oraz czystych naczyn.

7. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wyzywienia zgodnego z opisem, obstugi
technicznej, tj. przygotowania i ustawienia niezbg¢dnych mebli oraz stworzenie tradycyjnego
klimatu §wigtecznego, poprzez wystrdj sali, odpowiednig muzyke, wystroj stotéw itp.

O wyborze oferty decyduje najnizsza cena.



