DZIAL 11
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie tj. przygotowywanie oraz dowoéz
positkow dla osob, ktore wiasnym staraniem nie sa w stanie go sobie zapewnic¢
oraz we wiasnym zakresie dotrze¢ do stotowki.

Positki sg dostarczane osobom posiadajacym decyzje administracyjng wydang przez
Prezydenta Miasta Plock, ktéra uprawnia do korzystania z programu ,,Posilek w szkole
i wdomu”.

Podstawa prawna:

1. Ustawa z dnia 12 marca 2004r. o pomocy spotecznej tj. (Dz.U. z 2020r. poz.1876 z
pozn. zm.).
2. Uchwata nr 140 Rady Ministrow z dnia 15.10.2018r. w sprawie ustanowienia

wieloletniego rzadowego programu , Positek w szkole i w domu” na lata 2019 - 2023 (M.
P. 2018 poz. 1007).

3. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(t. j. Dz. U. 2020 poz.2021).

Odbiorcy - grupa docelowa:

Osoby ktére z powodu stanu zdrowia nie sg w wstanie we wtasnym zakresie dotrze¢ do
stotowki. Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Plocku planuje, iz 2022r. pomoc taka
bedzie przyznana w ilosci 7 300 positkow dla nie wiecej niz 20 os6b miesiecznie.
Przewidywalna ilo$¢ wydawanych positkéw w miesigcu to maksymalnie 620 sztuk.
Strony dopuszczajg mozliwo$é zmiany w zakresie zamdwienia ilosci obiadéw w stosunku
miesiecznym, ze wzgledu na potrzeby srodowiska. Jednakze Zamawiajacy przewiduje,
Zze miesieczna ilo$¢ osob nie bedzie nizsza niz 15 oraz ilos¢ obiadow nie bedzie
mniejsza niz 450 sztuk.

Miejsce realizacji:
Dowéz positkéw bedzie odbywat sie na terenie m. Ptocka.

Termin realizacji:
1. Ustuga bedzie realizowana od dnia 1 stycznia 2022r. do dnia 31 grudnia 2022r.
2. Positki bedg dowozone od poniedziatku do niedzieli oraz (bez wzgledu na
ustanowione dni $wiateczne) w godzinach 109 - 1400,

Wymagania w zakresie positkow:

1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw zgodnie z przepisami
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(t. j. Dz. U. 2020 poz. 2021 ) oraz normami systemu HACCP.

2. Kazdy positek sktada sie z dwdéch dan obiadowych: zupy i dania drugiego o wartosci
odzywczej i kalorycznej zgodnej z wymogami obowigzujacymi w zywieniu  oraz
powszechnie obowigzujacymi przepisami prawa w tym zakresie.



Minimalna iloé¢ sktadajaca sie na jeden positek:

pierwsze danie:
— zupa - minimum 450 ml

drugie danie:
— ziemniaki, kasza, ryz, makaron — minimum 390g
— dania miesne/rybne — minimum 250g (bez kosci, sosu, panierki, po obrdbce
termicznej)
— dania miesno - warzywne, jarskie (np. pierogi) - minimum 350g

— surdwka, gotowane warzywa - minimum 250g
3. Positki muszg by¢ urozmaicone, nie mogg powtarzac sie czesciej niz co 7 dni.

4. Positki muszg by¢ przygotowywane w dniu ich dostarczenia. Niedopuszczalne jest
wczesniejsze przygotowywanie positkdw i wydawanie ich w kolejnych dniach.

5. Positki mogg wymagac podgrzania w chwili ich dostarczenia.

6. Positki muszg by¢ dostarczane w pojemnikach jednorazowego uzytku zabezpieczonych
przed samoczynnym otwarciem.

Wymagania w zakresie dowozenia:

1. Wykonawca bedzie dostarczat positki do miejsca zamieszkania os6b uprawnionych
wiasnym transportem.

2. Awaria pojazdu Wykonawcy nie zwalnia go z obowigzku wykonania ustugi dowozu.
Wymagania wobec Wykonawcy:

1. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania decyzji wtasciwego inspektora sanitarnego
uprawniajacej go do prowadzenia dziatalnosci w zakresie zywienia zbiorowego zgodnie z
wymogami przepiséw prawa lub zaswiadczenie o wpisie do zaktadéw podlegajacych
urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

2. Pracownicy Wykonawcy, ktorzy bedg przygotowywac i dowozi¢ positki zobowigzani sg
do posiadania aktualnego orzeczenia lekarskiego dla celéw sanitarno — epidemiologicznych
o braku przeciwwskazan do wykonywania prac przez pracownikdéw przygotowujgcych i
dowozacych positki.

3. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania niezbednego zaplecza technicznego: lokalu
z zapleczem kuchennym umozliwiajgcym przygotowywanie positkdw, oraz  samochody
przeznaczone do przewozu positkbw zgodnie z obowigzujacymi przepisami dot.
dopuszczenia pojazdéw do przewozu zywnosci.

4. Wykonawca musi sporzadzac¢ liste os6b  uprawnionych do odbioru positkéow
zawierajacq: imie i nazwisko oraz adres pod ktdry sq dowozone obiady oso6b
uprawnionych do positkéw, tgczng ilos¢ spozytych obiadéw w danym miesigcu
rozliczeniowym. Ponadto liste o0sob z wiasnorecznym podpisem klienta,
potwierdzajacym odebranie positku w danym dniu. Pracownik Wykonawcy ma prawo
zgda¢ okazania dokumentu w potwierdzajagcego tozsamos¢ osoby uprawnionej do
odbierania positkdw. W przypadku, gdy osoba uprawniona do odbioru positkdw nie otwiera
drzwi osoba dowozgca obiady moze zostawic positek pod drzwiami z adnotacjg na liscie, ,ze
w dniu dzisiejszym positek zostawiono pod drzwiami”.

5. Niedopuszczalne jest dostarczenie positkdw z gory na nastepne dni bez pisemnej zgody
Zamawiajacego.



6. W razie stwierdzenia przez Zamawiajacego, iz positki dowozone sg niezgodnie z opisem
przedmiotu zamdwienia, Zamawiajacy ma prawo odméwié zaptaty za positki i ich dowoz.
7. Sposéb dostarczania positkéw powinien odbywac sie w sposdb zgodny z obowigzujacymi
przepisami i zaleceniami sanitarnymi wydawanymi przez wiasciwe podmioty w zwigzku z
przeciwdziataniem COVID-19.



