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ZAtACZNIK nr 3 do UMOWY

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Il - dotyczy produkcji, przygotowywania i dostarczania positkow profilaktycznych dla pracownikéw UCMMIT

Positki profilaktyczne zamawiane beda sukcesywnie, na odrebne imienne zlecenia pisemne Zamawiajacego
wystawiane przez Kierownika Dziatu Administracyjno — Gospodarczego, zgodnie z przepisami Rozporzadzenia Rady
Ministréw w sprawie profilaktycznych positkow i napojéw z dnia 28 maja 1996r. (Dz.U. Nr 60, poz. 279 ze zm.).

L.p.
WYMAGANIA PRAWNE:
1
1. Positki sg przygotowywane z odpowiednich produktow i w nalezytych warunkach zgodnie z wymaganiami
okre$lonymi odpowiednio w przepisach prawa. j.:
1) Ustawie o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (j.t. Dz.U. z 2020r., poz.284 ze zm.), i innych
przepisow prawa regulujgcych Zywienie zbiorowe jak rowniez z zaleceniami Instytutu
Zywnosci i Zywienia,
2) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia w sprawie pobierania i przechowywania probek zywno$ci
przez zakfady zywienia zbiorowego typu zamknietego z dnia 17. 04. 2007r. (Dz.U. z 2007 r.
Nr 80, poz. 545),
3) Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w
sprawie higieny $rodkdw spozywczych z dnia 2004-04-29 (Dz. Urz. UE. L. 139 z 30.04.2004,
str.1ze zm.)
4) Rozporzadzenia Rady Ministrow w sprawie profilaktycznych positkow i napojow z dnia 28
maja 1996r. (Dz.U. Nr 60, poz. 279 ze zm.).
ZAKRES PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:
2
1) Przedmiot zaméwienia obejmuje:
a) Swiadczenie kompleksowych ustug zywieniowych, w tym produkcji, przygotowywania i dostarczania
positkéw profilaktycznych dla pracownikdw Zamawiajacego.
b) utylizacji zgodnie z prawem, poza terenem Zamawiajacego resztek pokonsumpcyjnych i naczyn
jednorazowych.
2) Positki profilaktyczne musza by¢:
a) Swieze, smaczne, gorace, kaloryczne, estetycznie podane, niepowtarzajace sie w okresach
tygodniowych, urozmaicone i dostarczane do Dziatu Administracyjno-Gospodarczego najpéznie;
0 godz. 12:45,
b) zlozone (danie gtéwne) z: min. 500g lub ml/osobe, podawane dodatkowo ze $wiezym pieczywem
(min. 2 butki 0 wadze 50g/szt./osobg).
WYMAGANA JAKOSC POSILKOW:
3 1. Positki sg przygotowane zgodnie z zasadami:
a. Dobrej Praktyki Produkcyjnej,
b. Dobrej Praktyki Higienicznej,
c. Dobrej Praktyki Cateringowe;.
2. Wykonawca posiada (jesli dotyczy) aktualny certyfikat PN — EN I1SO 22000 systemu zarzadzania
bezpieczeristwem zywnosci.
3. Wykonawca zapewnia positki wysokiej jakosci, urozmaicone, bez stosowania dodatkowych preparatow
zastepczych oraz Srodkéw konserwujacych, w szczegélnosci:
o nie uzywa produktow typu instant oraz gotowych produktow typu:
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konserwy migsne, mielonki, pasztety, szynki, gulasze angielskie,
migsa mrozone, suszone,
ziemniaki i warzywa instant,
jajka w proszku,
zupy instant
pierogi mrozone, klopsy, gotabki, krokiety itp.,
=  jaja surowe bezposrednio do spozycia w postaci kremow, majonezéw, legumin
o uzywa:
= masto $wieze 82% a nie produkty mastopodobne,
= wedliny sgq wysokiej jakosci, nie zawierajacych (dla diet bezglutenowych)
dodatkdw glutenu, migso nie jest MMO (mieso mechanicznie odkostnione),
= pozostate wymagania jako$ciowe jak dla czesci I’
Dostarczane positki pokrywajg zapotrzebowanie na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze.
Jadtospisy sg opracowywane przez DOSWIADCZONEGO dietetyka wykonawcy.

TERMINY ZAMAWIANIA BIEZACYCH POSILKOW:

Dietetyk wykonawcy przed rozpoczeciem dostarczania positkow profilaktycznych, przedkiada
Zamawiajacemu (dietetykowi) pisemnie i elektronicznie (w formie Word) na 5 dni przed rozpoczeciem
dostaw, jadtospis takich positkéw na 14 dni (powtarzany w cyklach 14 dniowych przez kazdy z okreséw
okre$lonych w pkt 2, 5) a-d wyzej.

Zatwierdzone przez Dietetyka Zamawiajacego jadtospisy positkdw profilaktycznych przed kazdym
z ww. okresow, moga by¢ dopiero przyjete przez wykonawce do realizacji.

Biezace zapotrzebowanie zywno$ciowe ilosciowe, z Dziatu Administracyjno-Gospodarczego zgtaszane
bedzie wykonawcy za pomocg poczty e-mail: do godz. 10:00, na dany dzien.

Zapotrzebowania na positki przekazywane beda wykonawcy na druku- wzér druku zapotrzebowania
stanowi zatacznik nr 5 do umowy.

W przypadku brakéw porcji, lub dostarczeniu niewtasciwej jakoSci positkdw Zamawiajacy niezwtocznie
zawiadamia o niezgodnosciach telefonicznie wykonawce pod wskazany w umowie nr telefoniczny, a
wykonawca niezwtocznie w ciggu godziny od powiadomienia telefonicznego dostarcza brakujace lub
wtasciwe positki. Potwierdzenie zgtoszenia niezgodnosci, Kierownik Dziatu Administracyjno-
Gospodarczego potwierdza niezwlocznie wykonawcy za pomocg poczty e mail, na druku REKLAMACJA
Niewtasciwe dostarczanie positkdw, nieodpowiednia kaloryczno$¢ i estetyka positkdw, braki, opoznienia,
niewtasciwe temperatury positkéw i inne uchybienia polegajace na innej niz okre$lono w UMOWIE sg
podstawa do naliczania kar umownych przez Zamawiajgcego.

TERMINY DOSTAW POSILKOW:

Wykonawca dostarcza positki profilaktyczne do pokoju socjalnego Dziatu Administracyjno-Gospodarczego
najpoézniej o godzinie 12:45.

Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajgcego dostarczac positki poza uzgodnionymi przez strony
godzinami.

WYMAGANIA DOTYCZACE TRANSPORTU, PORCJOWANIA | ODBIORU POSHKOW:

7 ZALACZNIK NR 2 DO UMOWY

ODPOWIEDZIALNOSC WYKONAWCY:

8 ZALACZNIK NR 2 DO UMOWY

ROZLICZANIE USLUG:
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1. Wykonawca prowadzi ewidencje wydanych positkow i potwierdza ewidencje kazdorazowo przez
wyznaczonego pracownika Zamawiajgcego.

2. Po zakonczeniu kazdego miesigca, wykonawca dostarcza Zamawiajacemu w terminie do 10 dnia
nastepnego miesigca rozliczenie pisemne i elektroniczne (na adres e mail: dzp@ucmmit.gdynia.pl)
wydanych positkdw w celu akceptacii ilosci wydanych positkow.

3. Zaakceptowane i podpisane przez Kierownika DAG rozliczenie ilosciowo rodzajowe bedzie podstawq
wystawienia faktury za ww. ustuge.

UPRAWNIENIA KONTROLNE ZAMAWIAJACEGO:

10

ZALACZNIK NR 2 DO UMOWY

WYMAGANIA POZOSTALE:

11

W cenie positku nalezy uwzgledni¢ wszystkie wydatki wykonawcy zwigzane ze Swiadczeniem przedmiotowej
ustugi tj. koszt surowcdw i ich przechowywania, koszty przygotowania positkdw, mediow, zakupdw sprzetu i
wszelkich niezbednych materiatéw, odziezy, itp., itd.  koniecznych do profesjonalnego $wiadczenia
przedmiotowej ustugi, koszty transportu do siedziby Zamawiajacego, koszty zatrudnienia odpowiedniego
personelu.
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Przyktadowe menu positku profilaktycznego: danie gtéwne: min 500q lub ml,

Przyktadowe menu na zupy profilaktyczne z wktadka :

1.zupa grochowa, kietbasa, pieczywo 2.krupnik, pulpet mielony, pieczywo
3.zupa pomidorowa z ryzem, kietbaska $laska, pieczywo

4.zupa fasolowa, kietbaska zwyczajna, pieczywo

5.tresciwy bigos, pieczywo

6.zurek staropolski, jajko, kietbaska, pieczywo

7 flaki wotowe, pieczywo

8.kapusniak, sztuka miesa, pieczywo

Przyktadowe menu na positki jednodaniowe:

1.kotlet schabowy, ziemniaki, kapusta zasmazana

2.karkowka wieprzowa, kasza gryczana ,buraczki na ciepto

3.filet drobiowy panierowany, ziemniaki, marchewka z groszkiem

4 stek wieprzowy z cebulkg, ziemniaki, kapusta czerwona na ciepto
5.udko pieczone, ziemniaki, marchewka z groszkiem

6.schab w sosie, ziemniaki, buraczki na ciepto

7.bitki wieprzowe w sosie wtasnym, ziemniaki, kapusta zasmazana

Przyktadowe menu na positki dwudaniowe:

1.zupa pomidorowa z ryzem, kotlet pozarski, ziemniaki, marchewka na goraco

2.zupa ogbrkowa, filet drobiowy w sosie pieczarkowym, ziemniaki, brokuty na ciepto
3.barszcz ukrainski, kotlet mielony, ziemniaki, mieszanka warzywna

4.zupa jarzynowa, bryzol wieprzowy z pieczarkami, ziemniaki, buraczki

5.zupa z fasolki szparagowej, filet drobiowy panierowany, ziemniaki, marchewka z groszkiem
6.krupnik, karkéwka, ziemniaki, kapusta czerwona na ciepto

7.zupa grochowa, udko pieczone, ziemniaki, fasolka szparagowa

(pieczywo - min. 2 butki typu kajzerka, min. 50g jedna)
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